
esperienze.
I N  A G R I C O L A



Una realtà dove tradizione e innovazione si
incontrano.
Agricola Villa Canali sorge ai piedi delle
colline reggiane, un’azienda multifunzionale
che desidera riqualificare il territorio dando
vita ad un progetto che accosti tradizione
agricola e visione contemporanea.

Qui la natura diventa spazio, atmosfera e
ispirazione.

Un luogo dove produzione agricola, ricerca
e accoglienza convivono in equilibrio.



. E s p e r i e n z e  p e n s a t e
 p e r  c h i  d e s i d e r a  s c o p r i r e
p r o d u z i o n i  a u t e n t i c h e  e

s o s t e n i b i l i ,  
v i v e r e  i l  c i b o  c o n
c o n s a p e v o l e z z a  

e d  e n t r a r e  i n  c o n t a t t o  c o n
n a t u r a ,  s c i e n z a  e  p r o d u z i o n e .  

A d a t t e  a  
t u r i s t i ,  f a m i g l i e ,  s c u o l e ,

a z i e n d e  e  g r u p p i  o r g a n i z z a t i

ogni visita è un viaggio guidato tra 
conoscenza, racconto e degustazione



.
ESPERIENZA COMPLETA
Tradizione & Innovazione

Spirulina & Acetaia

ESPERIENZA SINGOLA
Scegli il percorso che preferisci tra visita

 all’impianto di spirulina 
o all’acetaia tradizionale.

PERCORSO TECNICO SCIENTIFICO
Visita approfondita con consulenza dedicata.

GRUPPI ORGANIZZATI
Team Building Esperienziale, Gruppi di Amici

Workshop tematici, 
percorsi esperienziali e aperitivi in azienda

DEGUSTAZIONI
Ogni visita si conclude con 

un momento conviviale:
assaggi dei nostri prodotti, spiegazione delle
caratteristiche, possibilità di acquisto diretto. 

Le Nostre Esperienze



.
Un percorso guidato alla scoperta dei due

cuori dell’azienda:

 Visita all’impianto di produzione della
spirulina

Un sistema produttivo controllato e
sostenibile dove nasce un alimento naturale

ad alto valore nutrizionale. 
Scienza e natura lavorano insieme per creare

benessere.

  Visita all’acetaia tradizionale
Un percorso guidato alla scoperta della nostra

acetaia di famiglia. Dove dal 2001, il mosto
cotto riposa in batterie di legni misti secondo

il nostro metodo.

 Racconto dei processi produttivi e della
filosofia aziendale

 Degustazione finale dei nostri prodotti

Innovazione & tradizione



Visita Spirulina
Scopri l’impianto, i processi produttivi, i benefici
nutrizionali e concludi con una degustazione dei
nostri prodotti a base di spirulina.

. Esperienza Singola
SCEGLI IL PERCORSO CHE PREFERISCI!

Visita Acetaia
Entra nel mondo dell’aceto balsamico

tradizionale, ascolta il racconto delle botti 
e degusta il prodotto finito.



L’esperienza include:
Visita guidata completa all’impianto di

produzione della spirulina 

Approfondimenti tecnici scientifico e
nutraceutico

Focus su proprietà, applicazioni e qualità del
prodotto

Consulenza personalizzata con
 farmacista\ informatore scientifico

Degustazione Finale

.Percorso Tecnico Scientifico
Un percorso dedicato ad università, professionisti o

appassionati del settore



.
COOKING CLASS EXPERIENCE

Workshop e corsi di cucina a scelta tra la preparazione di prodotti
tradizionali come erbazzone, laboratori di cucina contadina evolutiva

o cucina vegetale e tanto altro..
Degustazione o aperitivo conviviale finale.

ACETAIA
Un viaggio nel tempo e nel gusto

Visita guidata in acetaia
Racconto della tradizione dell’aceto e degustazione guidata

Aperitivo finale

SPIRULINA
Un’esperienza che unisce scienza, benessere e innovazione

Visita all’impianto di produzione
Breve talk sulla sostenibilità e nutrizione

Degustazione di prodotti a base di spirulina o aperitivo conviviale
finale

OUTDOOR FARM EXPERIENCE
Ideale per rigenerare corpo e mente

Attività all’aperto(meditazione, yoga o percorsi sensoriali)
Contatto diretto con l’ambiente agricolo

Merenda o aperitivo finale 

Gruppi Organizzati
Esperienza Aziendale & team building

Percorsi pensati per aziende, gruppi organizzati, addii al
nubilato o celibato e per chi desidera vivere un’esperienza

condivisa fuori dall’ordinario.



.
ESPERIENZA COMPLETA
Tradizione & Innovazione - Spirulina & Acetaia

DURATA: 2-2,5 h
MINIMO 4 PERSONE 
€65,00/Persona

ESPERIENZA SINGOLA Spirulina - Acetaia

DURATA: 1 - 1,5 h
MINIMO 4 PERSONE 
€50,00/Persona

PERCORSO TECNICO SCIENTIFICO

DURATA: 2 h
MINIMO 2 PERSONE - MASSIMO 8 PERSONE 
€80,00/Persona

TEAM BUILDING ESPERIENZIALE 
Percorsi esperienziali e aperitivi in azienda

DURATA: 2,5 - 4 h
GRUPPI 8-25 PERSONE
€75,00 - €90,00 / Persona (in base alla personalizzazione)

Lisitno



. Un modo nuovo 
per creare connessioni…

partendo 
dalla terra.



contatti.
Esperienze@agricolavillacanali.com
www.agricolavillacanali.com
3494416938
Via Domenico Sassi 13, Reggio Emilia


